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Identita Golose: 1'alta cucina a Milano

22 Marzo 2019
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Grana Padano
L'alta cucina si da appuntamento a Milano per la quindicesima
edizione di Identita Golose, un'edizione da record con 145 relatori. Da
sabato 23 a lunedi 25 marzo, al MiCo-Milano Congressi, spazio a chef
italiani e internazionali, congressi e appuntamenti tematici
nell'evento ideato da Paolo Marchi e Claudio Ceroni. In continuita con
la scorsa edizione dedicata al Fattore Umano, quest'anno tutti gli
appuntamenti ruoteranno attorno al tema "Costruire Nuove
Memorie". Un tema non scelto a caso, come spiega Paolo Marchi:
""Quando affermiamo che una tradizione é una innovazione riuscita, &
come se acquisissimo consapevolezza del processo creativo fatto di tanti
piccoli, a volte anche grandi, passi. Fai e rifai, prova, smonta e rimonta,
togli e rimetti fino a raggiungere il giusto equilibrio. In fondo, cosa fa un
cuoco quando ci serve una novita se non cercare di donarci una nuova
memoria?".

Primo appuntamento del congresso, un talk show - Identita Tv, 60
anni di alta qualita a tavola - dedicato al cibo in televisione: dalle
inchieste ai format internazionali, con Antonino Cannavacciuolo,
Antonella Clerici, Clelia d'Onofrio e Ernst Knam. Nuovo
appuntamento per la kermesse anche quello dedicato alle
Contaminazioni: con Matias Perdomo e Simon Press per parlare di
emigrazione e immigrazione; con Mariano Guardianelli e Antonia
Klugmann; Francesco Apreda e Roy Caceres, Jose del Castillo e Yoji
Tokuyoshi. Identita Golose poi come tradizione di declinera in
appuntamenti tematici. Segnaliamo Identita di Formaggio. Il
Consorzio per la Tutela del Formaggio Grana Padano — organismo che
riunisce 129 caseifici produttori, impegnati nella promozione e difesa
della sua denominazione di origine protetta in Italia e all'estero —
durante la tre giorni milanese proporra un ciclo di appuntamenti con
la forager Valeria Mosca che interpretera le tecniche della Mixology,
fenomeno di assoluta tendenza che detta le regole del cocktail
contemporaneo, attraverso un'inedita combinazione di Grana Padano
e delle sue caratteristiche organolettiche con altri ingredienti
selezionati; l'iniziativa coinvolgera i partecipanti durante le varie fasi
di preparazione. Un gioco di miscelazione in una cornice scenografica
evocativa, che richiama la magia e 1'alchimia della chimica
alimentare.

Sabato 23 marzo, appuntamento alle ore 10 nello stand di Grana
Padano. Valeria Mosca accogliera gli ospiti con uno show basato sulle
linee guida del foraging e della fermentazione, all'insegna della
contaminazione di idee che sappiano anche rispettare la sostenibilita
ambientale. Dalle 16 alle 17 appuntamento da non perdere: il maestro
pizzaiolo Franco Pepe presentera la sua ultima creazione,
"AnaNascosta', accompagnando gli ospiti alla scoperta di un nuovo
sapore.




Domenica 24 marzo appuntamento alle 11 per il taglio della forma di
Grana Padano con relativa degustazione, per assaporare in prima
persona l'inconfondibile sapore del prodotto tagliato fresco. A
seguire, nel pomeriggio, Alessandro Pozzi e Dario Baturi del Team
Mixology saranno protagonisti di una performance drink, dedicata a
ricette elaborate ad hoc per la manifestazione. Domenica a Identita di
Formaggio ci saranno anche gli chef Christian e Manuel Costardi (alle
10,45), lo chef Giancarlo Perbellini (ore 11,30) Paco Magri, Matias
Perdomo e Simon Press( alle 13). Sempre domenica in sala Auditorium
protagonista il tema del Fattore Umano - Costruire Nuove Memorie:
oltre ai big Cracco, Alajmo, Berton e Oldani, e Beck, & previsto il
ritorno sul palco del peruviano Martinez e, ad anni di distanza, del
turco Giirs, oltre all'esordio di grandi nomi internazionali: Avillez,
Raue, Guerrero. In programma anche un imperdibile omaggio a
Ducasse.

Fuochi d'artificio come di consueto 1'ultimo giorno, lunedi 25 marzo.
Aintervenire sul tema del congresso sara come sempre Massimo
Bottura e con lui altri big: Dominique Crenn, Riccardo Camanini, Niko
Romito, Enrique Olvera. Nello stand Grana Padano dalle 12 alle 13
Andrea Aprea preparera: ""Uovo di quaglia, castagna, caffé, Grana
Padano Riserva", dalle 13.30 alle 15.30 il team Mixologist con
Alessandro Pozzi e Dario Baturi, infine sul Palco del Congresso alle
16.20 ci sara la premiazione "Il piatto dell'anno 2019" da parte del
Consorzio di Tutela Grana Padano.
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